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DATOS PERSONALES

Apellidos: ROMERO RODRIGUEZ Nombre: M2 ANGELES
DNI: 33.303.466 H

SITUACION PROFESIONAL ACTUAL

Categoria profesional: CATEDRATICA DE UNIVERSIDAD
Fecha de inicio: 24/01/2’012

Situacion administrativa: PLANTILLA

Dedicacién: Tiempo completo

Organismo: UNIVERSIDAD DE SANTIAGO DE COMPOSTELA
Facultad: CIENCIAS

Departamento: QUIMICA ANALITICA, NUTRICION Y BROMATOLOGIA. AREA DE NUTRICION Y
BROMATOLOGIA.

Direccion postal: Avda. Alfonso X El Sabio, s/n. 27002 LUGO
Teléfono: 982-252231 Ext. 22421/24069

Fax: 982-224904

Correo electrénico: angeles.romero@usc.es

FORMACION ACADEMICA

Titulacidén superior Centro Fecha
Licenciada Facultad de Farmacia 30/06/1988
Graduada Facultad de Farmacia 10/11/1988
Doctora Facultad de Farmacia 20/06/1991

ACTIVIDADES ANTERIORES DE CARACTER CIENTIFICO PROFESIONAL

Puesto Institucion Fechas

Profesora  Asociada de|Universidad Santiago de Compostela 13/12/91-25/02/93
Universidad -TC

Profesora Titular Interina|Universidad Santiago de Compostela 26/02/93-18/11/93
de Escuela Universitaria.

Profesora Ayudante de | Universidad Santiago de Compostela 19/11/93-09/05/94
Universidad.

Profesora Titular Interina|Universidad Santiago de Compostela 10/05/94-17/04/96
de Universidad

Profesora Titular de | Universidad Santiago de Compostela 18/04/96-23/01/12
Universidad




ACTIVIDAD DOCENTE

Materias impartidas en diferentes Titulaciones de Primer y Segundo Ciclo

Licenciatura de Farmacia: Andlisis Quimico Aplicado
Licenciatura de Veterinaria: Tecnologia de los Alimentos
Ingenieria Técnica en Explotaciones Forestales: Quimica
Licenciatura de Ciencia y Tecnologia de Alimentos:
-Ciencia y Tecnologia de Productos Pesqueros
-Ciencia y Tecnologia de Productos Carnicos
-Ciencia y Tecnologia de la Carne y Productos Carnicos |
-Ciencia y Tecnologia de la Carne y Productos Carnicos Il
-Proyecto Fin de Carrera
Ingenieria Superior de Agronomos: Procesos Agroindustriales
Ingenieria Técnica en Industrias Agrarias y Alimentarias:
-Industrias Fermentativas
-Industrias Conserveras y Extractivas
- -Tecnologia de Alimentos

Cursos monograficos de doctorado impartidos en estudios de Tercer Ciclo

Tecnologia de las leches de consumo |

Tecnologia de las leches de consumo |l

Tecnologia de las leches de consumo de origen vacuno |

Tecnologia de las leches de consumo de origen vacuno Il

Control da presencia de promotores del crecimiento en carnes
Problematica higio-tecnolégica de la obtencidn de carne y derivados
Control de la presencia de promotores del crecimiento en carnes

Materias impartidas en Titulaciones de Grado
Grado en Nutricion Humana y Dietética: Tecnologia Culinaria y Alimentaria
Materias impartidas en Titulaciéon de Master
Master en Industria e Economia Leiteira: Analisis sensorial en la industria lactea
Master en Innovacion en Seguridad y Tecnologia Alimentarias: Analisis sensorial y

estudios
Tecnologia de las leches de consumo



PARTICIPACION EN PROYECTOS DE 1+D FINANCIADOS EN CONVOCATORIAS PUBLICAS

Titulo del proyecto: "Estudio de niveles de Pesticidas Organoclorados y Residuos de PCB’s en
Bioindicadores y Moluscos Bivalvos producidos en las Rias y Costas de Galicia".

Entidad financiadora: Xunta de Galicia. Conselleria de Sanidad. Convenio n2344,

Duracion: 1989

Investigador Principal: Dr. D. Jesus Simal Lozano.

Titulo del proyecto: "Estudio de Plaguicidas organoclorados, PCP, Carbaril y PCB's en aguas
de consumo de la Comunidad Auténoma de Galicia.

Entidad financiadora: Xunta de Galicia. Conselleria de Sanidad.

Duracion: 1989

Investigador Principal: Dr. D. Jesus Simal Lozano.

Numero de investigadores participantes:

Titulo del proyecto: “Puesta a punto de métodos analiticos para la determinacion de
componentes minoritarios (vitaminas, aminodcidos y fracciones proteicas) y
componentes del color en productos vegetales”.

Entidad financiadora: Xunta de Galicia. Conselleria de Educacidn e Ordenacidn Universitaria.

Duracién: 1992

Investigador principal: Dra. Diia. M2 Lourdes Vazquez Odériz.

Titulo del proyecto: -“Aplicacion de la cromatografia en fase de vapor y liquida de alta
resolucion al andlisis de constituyentes responsables de caracteres organolépticos y
nutritivos en Phaseolus vulgaris”.

Entidad financiadora: Xunta de Galicia. Conselleria de Educacion e Ordenacién Universitaria.

Duracion: 1992-1993

Investigador principal: Dra. Dia. Julia Lopez Hernandez.

Titulo del proyecto: “Estudio de las modificaciones en la Composicion Quimica de Alimentos
Vegetales (Phaseolus vulgaris L. y Capsicum annun L.) durante diferentes procesos de
Conservacion”.

Entidad financiadora: Xunta de Galicia. Conselleria de Educacién e Ordenacién Universitaria.

Duracion: 1993-1995

Investigador principal: Dra. Diia. Julia Lépez Hernadndez.

Titulo del proyecto: “Aplicacion de la Tecnologia de Microfiltracion en Flujo Tangencial en la
elaboracion del queso de Tetilla a partir de leche cruda”.

Entidad financiadora: Xunta de Galicia. Conselleria de Educacién e Ordenacién Universitaria.

Duracion: 1993-1995

Investigador principal: Dra. Dfia. Asuncidn Fernandez Martinez..

Titulo del proyecto: “Estudio organoléptico del chorizo gallego: influencia de las condiciones
de curado y de los diferentes métodos de conservacion”.

Entidad financiadora: Xunta de Galicia. Conselleria de Educacidn e Ordenacién Universitaria.

Duracién: 1996-1997

Investigador principal: Dra. M2 Lourdes Vazquez Odériz.



PARTICIPACION EN PROYECTOS DE 1+D FINANCIADOS EN CONVOCATORIAS PUBLICAS

Titulo del proyecto: “Caracterizacion sensorial y fisico-quimica y optimizacion de los
procesos de almacenamiento e industrializacion de la Patata de Galicia con
Denominacion Especifica”.

Entidad financiadora: UE-FEDER/DGSIC.

Duracion: 1998-2001

Investigador principal: Dra. M2 Angeles Romero Rodriguez

Titulo del proyecto: “Caracterizacion sensorial y fisico-quimica del grelo. Optimizacion de
diferentes procesos de industrializacion ”.

Entidad financiadora: Xunta de Galicia. Secretaria Xeral de Investigaciéon e

Desenvolvemento.

Duracion: 2001-2004

Investigador principal: Dra. M2 Lourdes Vazquez Odériz.

Titulo del proyecto: “Estudio comparativo de las caracteristicas sensoriales y fisico-quimicas
de productos vegetales ecoldgicos, en fresco y tras la aplicacion de diferentes
procesos industriales, frente a convencionales.”.

Entidad financiadora: Ministerio de Ciencia y Tecnologia.

Duracion: 2002-2005

Investigador principal: Dra. M2 Lourdes Vazquez Odériz.

Titulo del proyecto: “Kiwigal: kiwi galego: estudios de mercado, caracterizacion e
industrializacion”

Entidad financiadora: Xunta de Galicia, Direccion Xeral de | + D.

Duracion: 2006-2009

Investigador principal: Dra. M2 Angeles Romero Rodriguez

Titulo del proyecto: Potencial fitogenético de grelos y nabizas (Brassica rapa): valor
agrondémico y nutritivo.

Entidad financiadora: Xunta de Galicia, Plan Xeral de Investigacidon, Desenvolvemento e
Innovacion Tecnoldgica.

Duracion: 2006-2008

Investigador Principal: Dr. Pablo Velasco Pazos

Titulo del proyecto: Estrategias para mejorar la produccion y comercializacion de la sidra
gallega.

Entidad financiadora: Xunta de Galicia, Plan Xeral de Investigacion, Desenvolvemento e
Innovacion Tecnoldgica.

Duracion: 2008-2011

Investigador Principal: Dra. M2 Belén Diaz Hernandez



PARTICIPACION EN PROYECTOS DE 1+D FINANCIADOS EN CONVOCATORIAS PUBLICAS

Titulo del proyecto: Mellora das condicions de almacenaxe mediante conservacion en
atmosfera modificada de produtos horticolas (horto-palet).

Entidad financiadora: Xunta de Galicia, Programa sectorial empresas

Duracion: 2009-2012

Investigador Principal: M2 Angeles Romero Rodriguez

Titulo del proyecto: /nvestigacion industrial de dietas y alimentos con caracteristicas
especficas para las personas mayores (SENIFOOD).

Entidad financiadora: CDTI-Proyecto CENIT-E

Duracion, desde: 2010 hasta: 2012

Investigador Principal: M2 Angeles Romero Rodriguez

Titulo del proyecto: Establecemento de albores de calidade (sensoriais e quimicos) para
especies obxectivo pesqueiro non contempladas no marco lexislativo.

Entidad financiadora: Xunta de Galicia. Conselleria de Economia e Industria

Duracién: 2010-2013

Investigador Principal: M2 Angeles Romero Rodriguez



PARTICIPACION EN CONTRATOS Y/O CONVENIOS DE I+D CON EMPRESAS Y/O
ADMINISTRACIONES

Titulo do contrato/convenio: "Andlisis Sensorial de dos Productos Pesqueros".
Empresa: Empresa Pescanova, S.A.

Afio: 1994

Investigador responsable: M2 Angeles Romero Rodriguez y M2 Lourdes Vazquez Odériz

Titulo do contrato/convenio: "Andlisis de extracto seco, materia grasa, proteinas y lactosa".
Empresa: Empresa Celga, S.L.

Afo: 1995

Investigador responsable: M2 Angeles Romero Rodriguez

Titulo do contrato/convenio: "Andlisis Sensorial de Salsas de Barbacoa (Salsas "EL
GAUCHO")".

Empresa: El Gaucho

Afo: 1995

Investigador responsable: M2 Angeles Romero Rodriguez y M2 Lourdes Vazquez Odériz

Titulo do contrato/convenio: "Andlisis Sensorial de Kiwis".

Tipo de contrato: Programa Europeo dirigido por el Dr. D. Ignacio Zarra

Aio: 1995-1996

Investigador responsable: M2 Angeles Romero Rodriguez y M2 Lourdes Vazquez Odériz

Titulo do contrato/convenio: "Convenio de colaboracion con la Conselleria de Industria y
Comercio ".

Administracion: Conselleria de Industria y Comercio

ARo: 1995-1998.

Investigador responsable: Alberto Cepeda Saez, M2 Lourdes Vazquez Odériz, Carlos Franco
Abuin, M2 Angeles Romero Rodriguez y Cristina Fente Sampayo.

Titulo do contrato/convenio: "Convenio entre la USC y la Empresa “Embutidos de Sarria,
S.L.”.

Empresa: Embutidos de Sarria, S.L.

Afio: 1998, 1999, 2000, 2001 y 2002

Investigador responsable: M2 Angeles Romero Rodriguez y M2 Lourdes Vazquez Odériz.

Titulo do contrato/convenio: "Peritaje para prueba judicial para el Juzgado de Primera
Instancia numero 9, dentro del procedimiento 287/97.”.

Empresa: ANDE, S.L.

Aiio: 1998 y 1999

Investigador responsable: M2 Angeles Romero Rodriguez y M2 Lourdes Vazquez Odériz.



PARTICIPACION EN CONTRATOS Y/O CONVENIOS DE I+D CON EMPRESAS Y/O
ADMINISTRACIONES

Titulo do contrato/convenio: "Peritaje para prueba judicial para el Juzgado de Primera
Instancia numero 9, dentro del procedimiento 287/97.”.

Empresa: Angulas Aguinaga, S.A.

Aiio: 1998 y 1999

Investigador responsable: M2 Angeles Romero Rodriguez y M2 Lourdes Vazquez Odériz

Titulo do contrato/convenio: "Convenio de colaboracion entre a Conselleria de Pesca e
Asuntos Maritimos e a Universidade de Santiago de Compostela para a realizacion dos
controis organolépticos en productos procedentes da pesca o marisqueo e a acuicultura”.
Administracion: Conselleria de Pesca e Asuntos Maritimos (Xunta de Galicia)

Aiio: 2003 y 2004

Investigador responsable: M2 Angeles Romero Rodriguez y M2 Lourdes Vazquez Odériz

Titulo del contrato/convenio: " Andlisis fisico-quimico y sensorial de excotipos de Brassica
rapa var. rapa”.

Administracion: Conselleria de Politica Agroalimentaria e Desenvolvemento. Xunta de Galicia
(Xunta de Galicia).

Aio: 2004

Investigador responsable: M2 Angeles Romero Rodriguez y M2 Lourdes Vazquez Odériz”

Titulo del contrato/convenio: "Realizacion de estudios de consumidores para Sidreria
Galega”.

Empresa: Sidreria Galega S.L.

Aino: 2009

Investigador responsable: M2 Angeles Romero Rodriguez y M2 Lourdes Vazquez Odériz”

Titulo del contrato/convenio: "Estudo de andlise sensorial para Sidreria Galega”.
Empresa: Sidreria Galega S.L.

Ano: 2009

Investigador responsable: M2 Angeles Romero Rodriguez y M2 Lourdes Vazquez Odériz”

Titulo del contrato/convenio: "Andlise sensorial de mieles ecoldgicas”.

Empresa: INDEGAE

Aiio: 2009

Investigador responsable: M2 Angeles Romero Rodriguez y M2 Lourdes Vazquez Odériz”

Titulo del contrato/convenio: “Andlisis sensorial de variedades de nabizas y grelos “
Entidad financiadora: CSIC

Aio: 2009y 2010

Investigador responsable: M2 Angeles Romero Rodriguez y M2 Lourdes Vazquez Odériz”



PARTICIPACION EN CONTRATOS Y/O CONVENIOS DE I+D CON EMPRESAS Y/O
ADMINISTRACIONES

Titulo del contrato/convenio: “Sesion de cata para a andlise sensorial de residuos de
hirocarburos en moluscos “

Administracion: Instituto Tecnoloxico para o Control do médio Marifio (Conselleria del Mar,
Xunta de Galicia)

Afio: 2010

Investigador responsable: M2 Angeles Romero Rodriguez y M2 Lourdes Vazquez Odériz”

Titulo del contrato/convenio: “Evaluacion sensorial de cigalas crudas y cocidas”

Entidad financiadora: CETMAR (Centro Tecnolégico del Mar)

Ano: 2011

Investigador responsable: M2 Angeles Romero Rodriguez y M2 Lourdes Vazquez Odériz”

Titulo del contrato/convenio: “Andlisis sensorial de variedades de nabizas y grelos”
Entidad financiadora: CSIC

Aio: afio 2011

Investigador responsable: M2 Angeles Romero Rodriguez y M2 Lourdes Vazquez Odériz”

Titulo del contrato/convenio: “Andlisis de lactosa en leche y productos ldcteos”
Empresa: INNOLACT, S.L.

Duracion: afio 2012

Investigador responsable: M2 Angeles Romero Rodriguez y M2 Lourdes Vazquez Odériz”
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PUBLICACIONES (ULTIMOS 5 ANOS)

Autores: LUIS E. ORDONEZ, ENRIQUE ARBONES, LOURDES VAZQUEZ, ANGELES ROMERO,
JULIO GOMEZ AND MIGUEL LOPEZ

Titulo: Use of physical and chemical properties of commercial tomato (Lycopersion
esculentum Mill.) products for monitoring their quality

Revista: Journal AOAC Internacional

Clave: A Volumen: 91 Paginas, inicial: 112 final: 122 Fecha: 2008

Autores: LUIS E. ORDONEZ SANTOS, LOURDES VAZQUEZ-ODERIZ, ENRIQUE ARBONES-
MACINEIRA AND ANGELES ROMERO-RODRIGUEZ

Titulo: The influence of storage time on micronutrients in bottled tomato pulp

Revista: Food Chemistry

Clave: A Volumen: 112 Paginas, inicial: 146 final: 149 Fecha: 2009

Autores: LUIS EDUARDO ORDONEZ-SANTOS, ENRIQUE ARBONES-MACINEIRA, JOSE
FERNANDEZ-PEREJON, MATILDE LOMBARDERO-FERNANDEZ, LOURDES VAZQUEZ-ODERIZ,
ANGELES ROMERO-RODRIGUEZ

Titulo: Comparison of physicochemical, microscopic and sensory characteristics of
ecologically and conventionally grown crops of two cultivars of tomato (Lycopersicon
esculentum Mill.)

Revista: Journal of the Science of Food and Agriculture

Clave: A Volumen: 89 Paginas, inicial: 743 final: 749 Fecha: 2009

Autores: MARTA FRANCISCO, PABLO VELASCO, ANGELES ROMERO,.LOURDES VAZQUEZ,
MARIA ELENA CARTEA

Titulo: Sensory quality of turnip greens and turnip tops grown in northwestern Spain
Revista: European Food Research Technology (aceptado, en prensa)

Clave: A Volumen: 230 Paginas, inicial: 281 final: 290 Fecha: 2009

Autores: ROMERO-RODRIGUEZ, M2 ANGELES, VAZQUEZ-ODERIZ, M2 LOURDES; ARIAS-
CARMONA, M2 DOLORES

Titulo: Content of total phenolps in leaves of Brassica rapa L. fresh and cooked

Revista: Annals of Nutrition & Metabolism

Clave: A Volumen: 55 supl Paginas, inicial: 560 final: 560 Fecha: 2009

Autores: ROMERO-RODRIGUEZ, M2 ANGELES, VAZQUEZ-ODERIZ, M2 LOURDES; GARCIA-
QUIROGA, MARUXA, IGLESIAS-TILVE, ALEJANDRA

Titulo: Influence of cultivation system on the vitamin C content of kiwi

Revista: Annals of Nutrition & Metabolism

Clave: A Volumen: 55 supl Paginas, inicial: 443 final: 443 Fecha: 2009
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PUBLICACIONES (ULTIMOS 5 ANOS)

Autores: ALICIA DEL CARMEN MONDRAGON-PORTOCARRERO, M2 LOURDES VAZQUEZ-
ODERIZ, M2 ANGELES ROMERO-RODRIGUEZ

Titulo: Development and validation of an HPLC method for the determination of Thiamine
and Riboflavin in green leafy vegetables using clara-diastase

Revista: Journal of Food Science

Clave: A Volumen: 76 Paginas, inicial: C639 final: C642 Fecha: 2011

Autores: MONTOUTO-GRANA, M., CABANAS-ARIAS, S., VAZQUEZ-ODERIZ, M.L., ARBONES-
MACINEIRA E., AND ROMERO-RODRIGUEZ, M.A.

Titulo: Industrially processed vacuum-packed peeled Kennebec potatoes: process
optimization, sensory evaluation and consumer response

Revista: Journal of Food Science

Clave: A Volumen: 76 Paginas, inicial: S314 final: S318 Fecha: 2011

Autores: L. E. ORDONEZ-SANTOS, M.L. VAZQUEZ-ODERIZ, AND M.A. ROMERO-RODRIGUEZ
Titulo: Micronutrient contents of conventionally and organically grown crops of two cultivars
of tomato (Solanum lycopersicum L.)

Revista: International Journal of Food Science and Technology

Clave: A Volumen: 46 Paginas, inicial: 1561 final: 1568 Fecha: 2011

Autores: M. MONTOUTO-GRANA, M.L. VAZQUEZ-ODERIZ, M.A. ANGELES ROMERO-
RODRIGUEZ, AND N. MUNOZ-FERREIRO

Titulo: Influence of storage conditions on the sensory and physico-chemical characteristics
of Galician Kennebec potatoes (Solanum tuberosum L.)

Revista: CyTA - Journal of Food

Clave: A Volumen: 10 Paginas, inicial: 481 final: 56 Fecha: 2012

Autores: MONICA MONTOUTO-GRANA, SONIA CABANAS-ARIAS, SILVIA PORTO-FOJO, M2
LOURDES VAZQUEZ-ODERIZ, and M2 ANGELES ROMERO-RODRIGUEZ

Titulo: Sensory characteristics and consumer acceptance and purchase intention towards
fresh-cut potatoes

Revista: Journal of Food Science

Clave: A Volumen: 71 Paginas, inicial: S401 final: S46 Fecha: 2012

Autores: CRECENTE-CAMPO, J.; ROMERO-RODRIGUEZ, M.A.; VAZQUEZ-ODERIZ, M.L.

Titulo: Colour, anthocyanic pigment, ascorbic acid and total phenolic compounds
determination in organic versus conventional strawberry (Fragaria ananassa, Duch, var
Selva).

Revista: Journal of Food Composition and Analysis

Clave: A Volumen: 28 Paginas, inicial: 23 final: 30 Fecha: 2012
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PUBLICACIONES (ULTIMOS 5 ANOS)

Autores: M.D. ARIAS-CARMONA, M.A. ROMERO-RODRIIGUEZL N. MUNOZ-FERREIRO, M.L.
VAZQUEZ-ODERIZ

Titulo: Sensory analysis of Protected Geographical Indication products: an example with
Turnip Greens and Tops

Revista: Journal of of Sensory Studies (en prensa)
Fecha: 2012
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COMUNICACIONES A CONGRESOS (ULTIMOS 5 ANOS)

Autores: MONDRAGON PORTOCARERO, ALICIA DEL CARMEN; RODRIGUEZ, JOSE ANTONIO;
ROMERO RODRIGUEZ, ANGELES Y VAZQUEZ ODERIZ, LOURDES.

Titulo: "Determinacion de pigmentos en Grelo (Brassica rapa L.) mediante cromatografia de
liquidos de alta resolucion”

Congreso: XXIl Congreso Nacional de Quimica Analitica.

Lugar de celebracion: Universidad Auténoma de Yucatan. Merida, Mexico. Fecha: 23-27 de
junio a 1 de junio de 2008

Autores: M. GARCIA QUIROGA, N. MUNOZ-FERREIRO, MA. ROMERO RODRIGUEZ y ML
VAZQUEZ ODERIZ

Titulo: Organic and convencional kiwifruit in syrup. Evaluationof sensory characteristics over
time storage

Congreso: First European Food Congress

Lugar de celebracidn: Ljubljana (Eslovenia) Fecha: del 4 al 9 de noviembre de 2008

Autores: J. CRECENTE-CAMPO; MA. ROMERO RODRIGUEZ y ML. VAZQUEZ ODERIZ

Titulo: Anthocyanic pigment determination in strawberries and strawberry jam using HPLC.
Influence of cultivation technique

Congreso: First European Food Congress

Lugar de celebracidn: Ljubljana (Eslovenia) Fecha: del 4 al 9 de noviembre de 2008

Autores: M. GARCIA QUIROGA, E. ARBONES-MACINEIRA, ML. VAZQUEZ ODERIZ y MA.
ROMERO RODRIGUEZ

Titulo: Physico-chemical characteristics of organic and convencional kiwifruit in syrup over
time storage

Tipo de participacion: poster.

Congreso: First European Food Congress

Lugar de celebracidn: Ljubljana (Eslovenia) Fecha: del 4 al 9 de noviembre de 2008

Autores: M. NUNES-DAMACENO, N. MUNOZ-FERREIRO, ML. VAZQUEZ ODERIZ y MA.
ROMERO RODRIGUEZ

Titulo: A study of consumer perceptions of organic foods

Congreso: First European Food Congress

Lugar de celebracidn: Ljubljana (Eslovenia) Fecha: del 4 al 9 de noviembre de 2008

Autores: M. GARCIA, N. MUNOZ, A. ROMERO Y L. VAZQUEZ

Titulo: Control of the efficacy of the panel of tasters for sensory evaluation of Galician kiwis
Congreso: 8th Pangborn Sensory Science Symposium

Lugar de celebracidn Florencia (ltalia)Fecha: del 26 al 30 de julio de 2009

Autores: M. GARCIA, N. MUNOZ, L. VAZQUEZ Y A. ROMERO

Titulo: Evaluation of sensory characteristics of Galician kiwi produced by different cultivation
systems over storage time

Congreso: 8th Pangborn Sensory Science Symposium

Lugar de celebracidon Florencia (Italia) Fecha: del 26 al 30 de julio de 2009
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COMUNICACIONES A CONGRESOS (ULTIMOS 5 ANOS)

Autores: ROMERO-RODRIGUEZ, M2 ANGELES, VAZQUEZ-ODERIZ, M2 LOURDES; ARIAS-
CARMONA, M2 DOLORES

Titulo: Content of total phenolps in leaves of Brassica rapa L. fresh and cooked

Congreso: 19th International Congress of Nutrition

Lugar de celebraciéon Bangkok (Tailandia) Fecha: del 4 al 9 de octubre de 2009

Autores: ROMERO-RODRIGUEZ, M2 ANGELES, VAZQUEZ-ODERIZ, M2 LOURDES; GARCIA-
QUIROGA, MARUXA, IGLESIAS-TILVE, ALEJANDRA

Titulo: Influence of cultivation system on the vitamin C content of kiwi

Congreso: 19th International Congress of Nutrition

Lugar de celebraciéon Bangkok (Tailandia) Fecha: del 4 al 9 de octubre de 2009

Autores: NUNES-DAMACENO, M.; VAZQUEZ-ODERIZ, ML.; ROMERO-RODRIGUEZ, MA,;
MURNOZ-FERREIRO, N.

Titulo: Acceptance and preference of organic versus conventional strawberry

Congreso: Fourth European Conference on Sensory and Consumer Research

Lugar de celebracidn Vitoria (Espafia) Fecha: del 5 al 8 de septiembre de 2010

Autores: SALINERO C.; PINON P.; ROMERO-RODRIGUEZ M.A.; VAZQUEZ-ODERIZ M.L;
GARCIA-QUIROGA, M.; SAINZ M.J.

Titulo: Sensory and consumer evaluation of kiwifruit (Actinidia deliciosa ‘Hayward’) produced
under different pollination techniques

Congreso: Fourth European Conference on Sensory and Consumer Research

Lugar de celebracidn Vitoria (Espafia) Fecha: del 5 al 8 de septiembre de 2010

Autores: GARCIA-QUIROGA, M.; MUNOZ-FERREIRO, N.; ROMERO-RODRIGUEZ, M.A.
VAZQUEZ-ODERIZ, M.L..

Titulo: Sensory evaluation of kiwifruit in syrup

Congreso: Fourth European Conference on Sensory and Consumer Research

Lugar de celebracidn Vitoria (Espafia) Fecha: del 5 al 8 de septiembre de 2010

Autores: ROMERO-RODRIGUEZ, M.A.; VAZQUEZ-ODERIZ, M.L.; MUNOZ-FERREIRO, N.

Titulo: Development of the descriptor set for tomato (Lycopersicum sculentum mill).
evaluation of the efficacy of the panel

Congreso: Fourth European Conference on Sensory and Consumer Research

Lugar de celebracidn Vitoria (Espafia) Fecha: del 5 al 8 de septiembre de 2010

Autores: V. OLVEIRA-BOUZAS, M. LOPEZ-GARCIA, M.L. VAZQUEZ-ODERIZ, M.A. ROMERO-
RODRIGUEZ

Titulo: Comparison of sensory characteristics of experimental and commercial natural ciders
Congreso: 9th Pangborn Sensory Science Symposium

Lugar de celebracién: Toronto (Canadd) Fecha: del 4 al 8 de septiembre de 2011



15

COMUNICACIONES A CONGRESOS (ULTIMOS 5 ANOS)

Autores: V. OLVEIRA-BOUZAS, M. LOPEZ-GARCIA, N. MUNOZ-FERREIRO, M.A. ROMERO-
RODRIGUEZ, M.L. VAZQUEZ-ODERIZ

Titulo: Sensory characteristics of green beans on pallets, with and without packaging under
modified atmosphere, and stored in refrigeration

Congreso: 9th Pangborn Sensory Science Symposium

Lugar de celebracién: Toronto (Canadd) Fecha: del 4 al 8 de septiembre de 2011

Autores: M. LOPEZ-GARCIA, V. OLVEIRA-BOUZAS, L. RAMIL-NOVO, M.L. VAZQUEZ-ODERIZ,
M.A. ROMERO-RODRIGUEZ

Titulo: Quality index method: Development of a sensorial scheme for frozen whole halibut
Congreso: 9th Pangborn Sensory Science Symposium

Lugar de celebracién: Toronto (Canadd) Fecha: del 4 al 8 de septiembre de 2011

Autores: V. LOPEZ-CASTRO, V. OLVEIRA-BOUZAS, N. MUNOZ-FERREIRO, M.A. ROMERO-
RODRIGUEZ, M.L. VAZQUEZ-ODERIZ

Titulo: Assessment of beverage consumption habits in elderly

Congreso: 9th Pangborn Sensory Science Symposium

Lugar de celebracién: Toronto (Canadd) Fecha: del 4 al 8 de septiembre de 2011
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TESIS DOCTORALES DIRIGIDAS

Titulo: "Evaluacion del chorizo gallego mediante andlisis sensorial y pardmetros fisico-
quimicos relacionados"”

Doctorando: Encarnacion Fernandez Fernandez

Universidad: Santiago de Compostela. Campus de Lugo.

Facultad/Escuela: Facultad de Ciencias.

Afio: 1999

Titulo: " Aplicacion de la técnica de microfiltracion en flujo tangencial en la elaboracion de
queso de "Tetilla" a partir de leche cruda."

Doctorando: Salvador Sanchez Arias

Universidad: Santiago de Compostela. Campus de Lugo.

Facultad/Escuela: Facultad de Veterinaria.

Ano: 1999

Titulo: "Caracterizacion de pimentones de Murcia y La Vera. Influencia del envasado a vacio
y en atmdsferas modificadas sobre sus caracteristicas fisico-quimicas "

Doctorando: M2 Begoiia Pastur Garcia

Universidad: Santiago de Compostela. Campus de Lugo.

Facultade/Escuela: Facultad de Ciencias.

Aiio: 2001

Titulo: "Evaluacion de pardmetros fisico-quimicos en grelo (Brassica rapa, L.) tras la
optimizacion y aplicacion del proceso de congelacion”

Doctorando: Alicia del Carmen Mondragén-Portocarrero

Universidad: Santiago de Compostela. Campus de Lugo.

Facultad/Escuela: Facultad de Ciencias.

Aino: 2006

Titulo: Estudio comparativo de las caracteristicas fisico-quimicas, nutricionales y
microscdpicas de tomate (Licopersicon esculentum Mill) procedente de cultivo ecoldgico y
convencional, en fresco y tras la obtencion de triturados, y de diferentes derivados
comerciales de tomate.

Doctorando: Luis Eduardo Orddiez Santos

Universidad: Santiago de Compostela. Campus de Lugo.

Facultad: Facultad de Ciencias.

Aio: 2006

Titulo: “Caracterizacion y procesado de kiwi y fresa cultivados por diferentes sistemas”.
Doctorando: Marlene Nunes Damaceno

Universidad: Santiago de Compostela. Campus de Lugo.

Facultad/Escuela: Facultad de Ciencias.

Airo: 2007
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TESIS DOCTORALES DIRIGIDAS

Titulo: “Caracterizacion fisico-quimica y sensorial del grelo (Brassica rapa, L.)”
Doctorando: M2 Dolores Arias Carmona

Universidad: Santiago de Compostela. Campus de Lugo.

Facultad/Escuela: Facultad de Ciencias.

Afio: 2009

TESIS EN FASE DE ESCRITURA

Titulo: “Caracterizacion fisico-quimica y sensorial de kiwi fresco y procesado”.
Doctorando: Maruxa Garcia Quiroga

Universidad: Santiago de Compostela. Campus de Lugo.

Facultad/Escuela: Facultad de Ciencias.

Fecha prevista de lectura: 2013

Titulo: “Andlisis sensorial de productos vegetales. Influencia del sistema de cultivo y del
sistema de conservacion”.

Doctorando: Vanesa Olveira Bouzas

Universidad: Santiago de Compostela. Campus de Lugo.

Facultad/Escuela: Facultad de Ciencias.

Fecha prevista de lectura: 2013

TESIS EN FASE DE REALIZACION

Titulo: “Desarrollo y aplicacion de la metodologia QIM a especies pesqueras congeladas”.
Doctorando: M2 Del Mar Lépez Garcia

Universidad: Santiago de Compostela. Campus de Lugo.

Facultad/Escuela: Facultad de Ciencias.

Fecha prevista de lectura: 2014
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EXPERIENCIA EN ORGANIZACIONES DE ACTIVIDADES DE I+D

ORGANIZACION DE ENCUENTROS INTERNACIONALES

Titulo: IX Encontro Galego-Portugués de Quimica Agraria y Alimentaria".
Actividad: ponencias y comunicaciones tipo pdster
Fecha: del 22 al 24 de noviembre de 1995.

ORGANIZACION DE CONGRESOS INTERNACIONALES

Titulo: IV Congreso Internacional de Quimica de la ANQUE. Quimica y Tecnologia de los
Alimentos".

Actividad: ponencias y comunicaciones tipo pdster

Fecha: del 21 al 25 de septiembre de 1998

ACTIVIDADES DE IMPULSO DE I+D+l EN EMPRESAS

Titulo: Colaboradora en actividades de promocién del cooperativismo

Tipo de actividad: Impulso de la investigacién, del desarrollo tecnoldgico y de la innovacién
dentro del proyecto adjudicado a la empresa Valora Consultores de Gestidn, S.L por la
Coselleria de Industria (Expediente n2: 10.04.RL).

Fechas: desde mayo de 2010.

ORGANIZACION DE CURSOS Y JORNADAS

Titulo: "I Curso Tedrico-Practico de elaboracidn de quesos artesanos".
Tipo de actividad: Curso de reciclaje dirigido a queseros artesanos
Ambito: Programa COMMETT.

Fecha: 24-27 noviembre de 1992.

Titulo: "I Curso de Andlisis Sensorial".

Tipo de actividad: Curso de reciclaje dirigido a responsable de los equipos de andlisis
sensorial de quesos

Ambito: Programa EUROFORM.

Fecha: 22-26 de marzo de 1993.

Titulo: "I Curso de Especializacion en Industrias Lacteas".

Tipo de actividad: Curso dirigido a Universitarios de Grado Medio y Superior
Ambito: Programa EUROFORM.

Fecha: 24 de mayo al 16 de julio de 1993.
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EXPERIENCIA EN ORGANIZACIONES DE ACTIVIDADES DE I+D

Titulo: "22 Curso de Especializacion en Industrias Lacteas".

Tipo de actividad: Curso dirigido a Universitarios de Grado Medio y Superior
Ambito: Programa EUROFORM.

Fecha: 23 de mayo al 16 de julio de 1994.

Titulo: “Curso sobre aditivos y su aplicacion en la industria alimentaria”
Tipo de actividad: Curso dirigido a industriales
Fecha: mayo 1997

Titulo: “Curso de analisis sensorial de productos pesqueros”
Tipo de actividad: Curso dirigido a industriales conserveros
Fecha: febrero-marzo 1998

Titulo: “Jornada de andlisis sensorial”
Tipo de actividad: Curso dirigido a industriales y Consejos Reguladores
Fecha: 31 de marzo 2000

Titulo: “Curso de Andlisis Sensorial de Productos Pesqueros”

Tipo de actividades: Curso dirigido a Investigadores del Instituto de Investigaciones Marinas
del CSIC (Vigo)

Fecha: septiembre 2005

Titulo: “Curso de Andlisis Sensorial y Fisico-Quimico de Frutas”

Tipo de actividades: Curso dirigido a Investigadores de la Estacion Fitopatoldgica de Areeiro
(Pontevedra)

Fecha: septiembre 2007

Titulo: “Curso de Andlisis Sensorial de Productos Pesqueros”

Tipo de actividades: Curso dirigido a Investigadores del Instituto de Investigaciones Marinas
del CSIC (Vigo)

Fecha: septiembre 2011
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EXPERIENCIA DE GESTION

ACTIVIDADES DE GESTION UNIVERSITARIA

Titulo: Representante de la Universidad de Santiago de Compostela en la Plataforma
Tecnoldgica Galega Agroalimentaria y miembro del Comité Ejecutivo
Fechas: desde octubre de 2008 hasta la actualidad.

Titulo: Representante de la Universidad de Santiago de Compostela en el Cluster Alimentario
de Galicia y miembro del Comité Ejecutivo
Fechas: desde su constitucion (septiembre de 2010) hasta la actualidad.

Titulo: Representante de la Universidad de Santiago de Compostela en el Cluster de la Salud
de Galicia (grupo de trabajo de alimentos)
Fechas: desde enero 2012.

Titulo: Representante de la Universidad de Santiago de Compostela en el Cluster de
Alimentacién Ecoldxica de Galicia
Fechas: desde enero 2012.

ORGANIZACION DE PROGRAMAS EUROPEOS

Titulo: “Proyecto de Accidn Integrada entre el Area de Tecnologia de Alimentos y I'Ecole
Nationale d’Industrie Laitiére et des Industries Agroalimentaires (ENILIA) de Surgéres"

Tipo de actividad: Programa COMMETT.

Fechas: Afio 1992.

Titulo: “Proyecto de Formacién Global de Técnicos en Industrias Lacteas"
Tipo de actividad: Programa EUROFORM n2 913051 ES8, del Fondo Social Europeo.
Fechas: Afios 1992 y 1993.

COORDINADORA ERASMUS

Titulo: “Coordinadora ERASMUS entre la Facultad de Ciencias (Universidad de Santiago de
Compostela) y la Universidadd e Lisboa"

Tipo de actividad: Coordinacion de alumnos entre las dos Universidades.

Fechas: desde el afio 2008.

ACTIVIDADES DE GESTION DE PROYECTOS DE INVESTIGACION

Titulo: Gestion del Proyecto de Investigacién europeo AFRESH "Countering diet-related
diseases through competitive regional food- and physical activity clusters" financiado por la
UE-FEDER/DGESIC (Referencia: FP7-REGIONS-2010-1).

Fechas: 2010-2013.
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EXPERIENCIA DE GESTION

ACTIVIDADES DE GESTION ACADEMICA

Actividad: Vocal de la Comision de Proyectos Fin de Carrera
Lugar: Facultad de Ciencias de Lugo
Fechas: desde inicios hasta diciembre 2004

Actividad: Vocal de la Comision Académica
Lugar: Facultad de Ciencias de Lugo
Fechas: desde diciembre 2004 hasta la actualidad

Actividad: Vocal de la Comision de Biblioteca
Lugar: Facultad de Ciencias de Lugo
Fechas: desde el aflo 1993 hasta el afio 1997

Actividad: Vocal de la Comision de Normalizacidn Lingdiistica
Lugar: Facultad de Ciencias de Lugo
Fechas: desde el afio 2010 hasta la actualidad

Actividad: Miembro de la Comision encargada de elaborar el Plan Estratégico del

Departamento

Lugar: Departamento de Quimica Analitica, Nutricién y Bromatologia de la Universidad de
Santiago de Compostela

Fechas: desde su creacidn en octubre de 2003 hasta la actualidad

Actividad: Miembro de la Comision Académica del programa de Doctorado Innovacion en
Seguridad e Innovacion Alimentaria
Lugar: Departamento de Quimica Analitica, Nutricién y Bromatologia de la Universidad de
Santiago de Compostela
Fechas: desde el curso 2009-2010 hasta la actualidad

Actividad: Miembro de la Comision Académica del Master de Innovacion en Seguridad e
Innovacion Alimentaria
Lugar: Departamento de Quimica Analitica, Nutricién y Bromatologia de la Universidad de
Santiago de Compostela
Fechas: desde el curso 2009-2010 hasta la actualidad

Actividad: Coordinadora del Mddulo “Ciencias de Alimentos” del Grado en Nutricion Humana
y Dietética

Lugar: Facultad de Ciencias de Lugo

Fechas: desde el curso 2009-2010 hasta la actualidad
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COMITES CIENTIFICOS

Titulo: Presidenta del Comité Cientifico de la Dieta Atlantica.
Fechas: desde octubre de 2012.

Titulo: Asesora del Comité Cientifico de INESMA.
Fechas: desde junio de 2012.

Titulo: Miembro del Comité Cientifico de la revista Spanish Journal of Development (ISSN 21
71-1216).
Fechas: desde 2011.
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OTROS MERITOS

-DIRECCION DE 11 TESINAS en las Titulaciones de Farmacia y Ciencia y Tecnologia de
Alimentos.

-DIRECCION DE 9 TRABAJOS DE INVESTIGACION TUTELADOS

-DIRECCION DE MAS DE 70 PROYECTOS FIN DE CARRERA en la Titulaciones de Ciencia y
Tecnologia de Alimentos, Ingenieria Técnica de Industrias Agrarias y Alimentarias e
Ingenieria Agrénoma

-DIRECCION DE 4 PROYECTOS FIN DE MASTER

-Imparticién de diferentes CONFERENCIAS dentro de los diferentes campos de la Tecnologia
de Alimentos.

-QUINQUENIOS DE DOCENCIA. Se me han concedido los cuatro quinquenios solicitados
hasta la fecha

-SEXENIOS. Se me han concedido los tres sexenios solicitados hasta la fecha.

-GESTION DE INFRAESTRUCTURAS de un Laboratorio de Andlisis Fisico-Quimico, una planta
piloto de 200 m? para el procesado de productos vegetales y una sala de cata. Estas
infraestructuras han sido generadas gracias a la concesidn de los diferentes proyectos de
Investigacion descritos y a realizacion de diferentes Convenios de Investigacién y Contratos.
-EVALUADORA DE PROYECTOS DE LA ANECA

-REFEREE de revistas de reconocido prestigio.



